MA
Carte
o \‘TRAITEUR o

. ©
:
’ R
!
’
.
5

s BROUCKE VAN BECELAERE
BoucHERIE TRAITEUR ‘N

T



APERITIF - COCKTAIL

Petits fours sales O CNAUFET ... 14,40€ / 24 pieces
Pain surprise 10 a 12 personnes :
. Charcuterie (rillettes, mousses, rosette, jamibon Cru) ... 25,00€
. Poisson (crabe, thon, SAUMON FUME) ... 28,00€
Mini cake salé
(saumon fumeé ou Chorizo OU MAIOINES) ... 2,50€ / piece
Trilogie de MINI-VEITINEG. ... 3,30€/ 3 pieces
Petits pains au lait garni : rillettes, jambon, p&té, thon ... 1,20€/ piece
Saumon fumeé, crabe, Crevette ... 1,30€/ piece
Plateau CaNAPES ASSOMS ... 14,40€/ 24 pieces

ENTREES FROIDES

Verrine de crabe, mousse citron, tartare de tomate.....o 3,20€
Foie gras de canard maison et sa gelée (50Q) ..o prix au kilo
Coquille de Saumon, macédoine de léguMES ... 4,50€
AVOCAL CIADRE €T CIEVETE ... 3,60€
Roulade de saumon fumé au crabe, creme de fenouil ... 6,00€
Demi homard, MOYONNQISE ... 14,50€
Terrine de poisson, SAUCE AUXNEMDES....... 3,80€
Saumon fumé maison .

L'ANONGAS SUMOIISE ..ttt

Oeuf en gelée au SAUMON fUME ... 2,10€

ASSIETIE OCEANG......oooeeeeeeeeeeeeeee 4,90€



COQUIE SAINT-JOCTUES..........s s 7,50€

Fricassée de ris de veau aux ChamPIGNONS ... 7,90€
Filet de SaUMON QUX IEQUMES ... 4,20€
Demi homMaArd, SAUCE WOTEIZON. ... 14,50€
Escargot de Bourgogne, beurre d'il ... 7.00€
Saint Jacques POIrEAUX CRONZO ... 7,60€
Cocotte de lotte aux poireaux, SAUCE SOFFAN. ... 7,50€
Marmite de Saumon, St jacques, Ecrevisses
Cabillaud 16t SAUCE SAfTANEE ..o
Boudin BIANC QUX MOTIIES.............ooee et
BOUCNEE QU IO TEINE ...

Bouchée feuilletée aux ris de veau




LES PLATS

Jambon réti, sauce normande, pommes CAramelis€es. ... 6,50€
Filet de canette chapelure A la Moutarde ... 7,00€
Mignon de POrC AU MATOIIES ... 6,50€
Agneau confit en persillade, jus QU ThYML... s 7,30€
Grenadin de veau SAUCE MONIIES ... 7,80€
Cuisse de canard, SAUCE POIVIE VEIT ... 6,80€
IMIOINITE AE DOISSON..... st 8,00€
Pintfade MIJOtEE Q IQDISIE ... 6,80€
Piece de boeuf, sSauce fOreSHEre ... 8,50€
Roulade de volaille, facon Qrand METE.............cvv 6,80€
LES GARNITURES

Croguettes de POMME AE TEITE.........sesesss 10,50€ /le kilo
POMIMES AQUDNINES......rsssesssesessesssesnssn 18,50€ / le kilo
GIAHIN DOUDNINOIS. ... 9,50€ /le kilo
Galette de pomme de terre rQPEES......eee 1,80€ / piece
Caissette de purée aux champigNONS........cre 2,10€ / piece
POmMMeE e 1EITE QU TOUF ... 5,50€ /le kilo
Poélée de champigNON CIEMEUSE............ee 14,90€ / le kilo
Tomate provencale ou beignet ANANGS...... 1,20€ / piece
Tomate farcie aux legumes Adu SOIEIL.............oo 1,50€ / piece
FOQOt A'NAMCOTS VEITS.......oooo 1,40€ / piece
EDINAIA QIO CIEIMIG...cos s 9,50€ / le kilo

Croquette de rsotto QUX IEQUMIES...........oocvcsse s 1,60€ / piece



90
. 4 petits fours feuilletés 1PERSO NPQIE
. Assiette océane
. Filet mignon de porc aux pommes
galette de pomme de ferre, carofte vichy

1 50
. 4 petits fours feuilletés pamani
. Marmite de St Jacgues, saumon, écrevisses
. Pintade a la biere, pommes dauphines,

endives braisées

. 4 petits fours feuilletés 1 PAR

. Foie gras de canard maison HERSORINE

. Roti de veau sauce moirilles, croguette de
pomme de terre, tomate farcie aux légumes




BUFFET CAMPAGNARD

Assortiment de charcuterie (jambon, pdte, 40
rilette, rosette, jamibon cru, réti de porc cuit, ;
mortadelle, PERSONNE

filet américain, petit salé)
crudité, salades, sauces et condiments

Jambon, filet de poulet, réti de boeuf,
saumon froid, terrine, roti de porc
crudité, salades, sauces et condiments

BUFFET SAVEUR 1310

PAR
PERSONNE

BUFFET FRAICHEUR

Saumon belle vue, tomate au thon, oeuf 1 OO
mimosa, terine de poisson, saumon fumé PAR
sauce aux herbes

ROt de boeuf, filet de poulet, jombon cru,
mignon de porc

crudité, salades, sauces et condiments

PAR g

PERSONNE g0

BUFFET ROVAL 1750 7

Foie gras de canard maison, réti de veau,
saumon réti, 1ot de boeuf aux herbes,
filet de poulet au curry

crudité, salades, sauces et condiments

PAR
PERSONNE




. 3 verrines (St Jacques, Foie Gras, Gambas)
. 2 navettes (crabe, fromage)

. 1 wraps (jambon oeuf mimosa)

. 1 burger (filet américain)

. 2 faluches (thon, poulet curry)

. i éclair chorizo fromage

100

PAR
PERSONNE

Assortiment de viandes miniatures 50
(ooeuf, volaille, crépinette, porc, 4
lard fumeé...)

Assortiment de charcuteries 39()
(iombon, péte, rosette, jambon cru,
saucisson, lard cuit, filet ameéricain,
mortadelle, rilleftes...)




MENU GOURMET

. Assortiment de viande miniature
servi avec des légumes & cuire dans un
poélon, accompagné de sauce

. Mini crépinette, merguez, dinde, boeuf,
veau, lard fumé, oeuf

. Tomate, haricots verts, champignon,
pomme de tferre, carottes, oignons

. Beurre d'ail, sauce mayonnaise, sauce

cocktail 9 90

PAR
PERSONNE

Location de I'appareil suppl ment par personne de 2€

BROUCKE VAN BECELAERE
BoucHERIE TRAITEUR

68, rue de Th rouanne 59190 HAZEBROUCK
03 28 41 92 48

Ferm le mardi apr s-midi et le mercredi

www.boucherie-broucke.com

RCS Boulogne sur mer 519 419 824 00015

@ Boucherie charcuterie traiteur Broucke Van becelaere



